Tagungspreise 202%-4 %<

Business as unusual® RESTAURANT MIT HOTEL
”

Wir machen aus lhrem Seminar, Ihrer Klausurtagung, lhrem Flihrungskraftetreffen
etwas Besonderes, das im Kopf bleibt, angenehm in der Erinnerung. Im kleinen Rahmen
fir bis zu 15 Teilnehmer, mit grolem Rahmenprogramm. Das Standardegiupment an
Medien steht Ihnen zur Verfligung. Oder wie war’s in Kombination mit einem Kochkurs,
BBQ-Workshop oder einer Weinverkostung in unserem historischen Weinkeller?

Unser Tagungs-Komplettpreis (ganzer Tag)
beinhaltet:

Seminar-Raummiete und Bereitstellung der Standard-Ausstattung

Kaffeepause zum Frithstiick mit Kaffee und Tee, dazu Butterbrezeln, Friichte
(Milchshake, Joghurt auf Wunsch)

Leichtes Mittagessen in 2 Gangen mit zwei Hauptgangen zur Wahl
oder wahlweise
Kleines Amuse Bouche-Menl
(wir servieren 4 kleine Gerichte, in einzelnen Schalchen angerichtet)
Kaffeepause am Nachmittag mit Kaffee und Tee,
dazu hausgemachte Kuchen und/oder Geback

Abendessen in 3 Gangen mit zwei Hauptgangen zur Wahl

EUR 89,00 pro Person
EUR 59,00 pro Person (ohne Abendessen)

Unser Tagungs-Komplettpreis (halber Tag)
beinhaltet:

Seminar-Raummiete und Bereitstellung der Standard-Ausstattung

Kaffeepause zum Frithstiick mit Kaffee und Tee, dazu Butterbrezeln, Friichte
(Milchshake, Joghurt auf Wunsch)
oder
Kaffeepause am Nachmittag mit Kaffee und Tee,
dazu hausgemachte Kuchen und/oder Geback

Leichtes Mittag-/Abendessen in 2 Gangen mit zwei Hauptgangen zur Wahl
oder wahlweise
Kleines Amuse Bouche-Men
(wir servieren 4 kleine Gerichte, in einzelnen Schalchen angerichtet)
oder
Mittag-/Abendessen in 3 Gangen mit zwei Hauptgangen zur Wahl

EUR 49,00 pro Person (mit 2-Gang Men()
EUR 59,00 pro Person (mit 3-Gang Men()

Ubernachtung im Einzelzimmer Inklusive Friihstiick
EUR 79,00
(der regulare Preis betragt EUR 89,00)

In Kiirze:

i 2 klimatisierte Seminarrdume (ca. 30 bzw. 40 qm) geeignet fiir bis zu 15 Personen

il Bestuhlung: U-Form, Stuhlkreis, parlamentarisch o.a.

| ausgestattet mit folgendem Tagungsequipment: Seminar-TV, Moderationskoffer, Leinwand,

Flip-Chart, Pinwand, kostenfreier W LAN-Zugang. Ein Beamer ist nicht vorhanden, bei Bedarf kann
ein Gerat gegen Geblihr angemietet werden.

| Weiteres Zubehor kann bei Bedarf von uns organisiert werden.

Unsere Preise sind giiltig ab einer Teilnehmerzahl von 8 Personen. Bei weniger Personen berechnen
wir eine pauschale Raummiete in Hohe von EUR 129,00 (pro Seminar).




o
Finden Sie heraus, wie kommunikativ
gemeinsames Lernen, Kochen und der
gemeinsame Genuss selbst zubereiterer
Speisen sein kann & somit zur Forderung
der Teamentwicklung beitragt ...

A.14:00 bis 16:30 Uhr Kochkurs « Fingerfood »
Der Kochkurs beginnt mit einem Apéritif und einer kurzen Menutbesprechung.
Danach erfolgt das Austeilen der Kochschiirzen und der Rezeptunterlagen.

Danach geht es dann in die Kiiche und Sie kochen gemeinsam mit Hans-Harald
Reber in der Profikliche von ,Rebers Pflug” und entlocken dabei dem Spitzenkoch
Kuchengeheimnisse und wertvolle Tipps und Tricks fur zu Hause.

Im Anschluss geniel3en Sie in netter Runde
die selbst zubereiteten kleinen Gerichte.

Preis pro Person: EUR 89,00
inklusive Apéritif, Mineralwasser, ,Kichenwein®
sowie ausfihrliche Rezeptunterlagen.

B. 18:00 bis 19:30 Uhr Weinprobe im historischen Weinkeller
Gerne arrangieren wir flr Sie nach dem Kochkurs in unserem historischen
Weinkeller eine Weinprobe als « Einstimmung » auf den weiteren Abend:

*

wir servieren Ihnen 4 Glas Wein/Sekt (a 0,11),
Mineralwasser und Brot/Baguette

*

die Erklarung zu den Weinen tbernimmt auf
lockere, verstandliche Art ein Weinexperte
aus unserem Haus

Preis: EUR 39,00 pro Person
(mind. 8 Personen)

C. ab18:00 bis ca. 21:30 Uhr Grillworkshop « BBQ PUR »

exklusiv mit Simon Kuch
(mehrfacher deutscher Grillmeister)

Bei BBO PUR dreht sich alles komplett ums Grillen und BBO.
Samtlich Speisen kommen vom Grill bzw. Smoker.

sowie ausfiihrliche Rezeptunterlagen.




